
・ 巻きすの表裏、知りませんでした！

・ 全てが新鮮でした。年１回恵方巻を作りますが、我流で失敗も多かったですが、今後役に立ちそうです。

・ 楽しかったです。丁寧さが大事だと痛感しました。また作れる・・・かな？

・ かわいく、はなやかに出来て満足しました。家でも作ってみたいと思います。

・ 出来上がるまでのドキドキがとても楽しかったです。

丁寧に作るほどきれいにできるのは当然と言えばそうですが、とても集中しました。

・ 巻くときにご飯で海苔をつなぐこと、巻き方

・ 具が出ないような酢飯の置き方、巻き方がわかった。

・ 今まで知らない世界を知ることができ、とても有意義でした。また、家でも挑戦してみたいと思います。

・ 海苔のサイズ、ご飯の分量など考えて、きれいに巻けて良かった。

・ 切った後の出来栄えに、不格好なりにとても感動しました。

・ 出来上がりがどのようになるか想像しながら、ワクワク作業できるのが楽しかったです。

・ きれいに並べることが美しい飾り巻き寿司が出来上がるコツだとわかりました。

・ 海苔の上に置くご飯の置き方（フワフワと端の処理）。

巻き寿司が自分では上手く作れず困っていたのですが、これからは普通の巻き寿司も作れそうです。

・ 分量や長さをきちんと測って無駄にならないように用意していただいて、楽しく活動できました。

切って完成した時の感動がすごかったです。

・ 作り方の手順や酢飯の配置の仕方など

・ なかなか難しいところもありましたが、出来上がったのを見て「おーっ！」と歓声をあげてしまいました😊

・ 手袋のずれない方法が目からウロコでした！！！巻き寿司の切り方もコツがよくわかって良かったです。

・ きれいな巻き寿司が出来てびっくりしました。また作ってみたいと思います。

・ 身近な食材で豪華な見栄えに完成したことに驚きです。家でも再現できれば良いですが、もう１回出来る気がしません（笑）

・ とても楽しく、見映えがして、もっとやってみたいと思いました。

・ いつかお店に伺いたいと思いました。

・ 食事を大事に楽しんでいきたいと改めて感じました。

・ 来年は恵方巻を自分で作ってみたいと思いました。

・ とてもきれいに出来て嬉しかったです。食べるのが楽しみです。

・ 家でも作ってみたいです。

・ 今後家でもやりたいと思います。

・ 節分も買ってしまってばかりで、巻き寿司はすごく久しぶりでしたがとても楽しかったです。

どんどん巻いて、いろいろ作って、孫を喜ばせたいなぁと思いました。

・ バランスよく具材や酢飯を置くことが難しかったが、工程が楽しかった。

見た目もきれいで、家で機械があればチャレンジしたい。

　第23回講座「飾り巻き寿司」のアンケート結果から、参加した学生の声を紹介します。
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