
・ 初めてみそ作りを体験できて良かったです。食べるの楽しみです。

・ 袋に入れる作業がコツがいり、大変だということがわかりました。

・ いい香りがしました。出来立てってこんなにいい香りだとは！ここで作業しないとわからないことでした。

・ 食べるのが楽しみです。また自分で作ってみたいと思いました。

・ みそができる仕組みが改めてよくわかりました。

・ 衛生面に配慮してみそ作りがされていて感心しました。

また、日本の文化・昔の人の知恵は素晴らしいと改めて"みそ"というものへの関心が高まりました。

・ みその樽の上下分離（下は水分が多くなる）ところ。熟成させている倉庫がどのようなところか見れた。

・ 菌が入らなかったとのことで、綺麗に完成して良かったです！持ち帰ってみそ汁を作ってみようと思います。

また、"やおみそ"というものを別々にしていただき、違いも楽しんでみようと思います。

・ 樽の上の方と下の方ではあんなにかたさが違うことにびっくりしました。

・ 樽の下の方に水分が溜まって分離しているとは思わなかった。きれいなみそが出来ていて感動した。

・ みそがとてもよい香りがして、カビもほとんどなかったので食べるのがとても楽しみです。

樽の下部分のやわらかくなったみそも、みそ汁にそのまま使えるとのことなので早速使ってみたいです。

・ 長い日数を経て、とても綺麗な色のつやつやの美味しそうなみそが出来上がっていて、とても感激しました。

参加して実際に見ることができて良かったです！

・ 美味しそうなみそが出来て嬉しいです。楽しい作業でした。

・ 思ったより水分がたくさん下に溜まることに驚きました。皆で作業するのは楽しいと思いました。

・ 美味しそうに出来たので食べるのが楽しみです。

・ みそ作りから完成まで関われておもしろかった。自分たちで作ったものなので、より大事に味わっていただきたい。

・ みそのいい匂いでした。最初から作ったこともなく、完成したものが実際に見られて良かった。

・ みそのとてもいい香りに早く汁にしていただきたくなりました。自分でするとカビだらけになりそうだと思いました。

清潔にすることが大切なのですね。勉強になりました。

・ 貴重な体験が出来て嬉しかった。

　特別講座「みそ分けと施設見学」のアンケート結果から、参加した学生の声を紹介します。

サンサン女子大　特別講座 『みそ分けと施設見学』　アンケート結果


