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ラ
ピ
タ
は
12
月
14
日
、
出
雲
市
防
災
安
全

協
会
か
ら
レ
ス
キ
ュ
ー
ベ
ン
チ
を
寄
贈
い
た
だ
き

ま
し
た
。
毎
年
秋
に
行
わ
れ
て
い
る
消
火
競

技
大
会
が
昨
秋
は
新
型
コ
ロ
ナ
ウ
イ
ル
ス
感
染

拡
大
の
影
響
で
中
止
と
な
り
、
防
災
安
全
に

役
立
て
よ
う
と
寄
贈
事
業
を
企
画
さ
れ
た
も

の
で
す
。

　
贈
呈
先
の
企
業
は
、
大
会
で
の
こ
れ
ま
で
の

実
績
な
ど
を
基
準
に
選
ば
れ
ま
し
た
。
ラ
ピ

タ
は
、
防
災
に
対
す
る
意
識
の
浸
透
、
体
制

強
化
を
図
る
た
め
、
毎
年
新
し
い
メ
ン
バ
ー
で

大
会
に
出
場
し
、
好
成
績
を
収
め
て
い
ま
す
。

　
レ
ス
キ
ュ
ー
ベ
ン
チ
は
、
通
常
は
ベ
ン
チ
と
し

て
使
用
で
き
、
緊
急
時
は
上
の
部
分
を
取
り

外
し
、
担
架
と
し
て
要
救
助
者
の
救
助
、
搬

送
が
で
き
る
も
の
で
す
。

　
贈
呈
さ
れ
た
ベ
ン
チ
は
ラ
ピ
タ
本
店
の
待
合

コ
ー
ナ
ー
に
設
置
し
て
い
ま
す
。

　
Ｊ
Ａ
し
ま
ね
湖
陵
町
か
ん
し
ょ
生
産
組
合

は
12
月
５
日
、
ラ
ピ
タ
本
店
で
「
西
浜
い
も
ま

つ
り
」
を
行
い
ま
し
た
。
生
産
者
ら
が
店
頭

に
立
ち
、
特
産
の
サ
ツ
マ
イ
モ
「
西
浜
い
も
」

の
焼
き
芋
や
加
工
品
な
ど
を
販
売
し
ま
し
た
。

　
同
組
合
で
は
、
生
産
者
24
人
が
9.3
ヘ
ク

タ
ー
ル
で
「
ベ
ニ
ア
ズ
マ
」「
べ
に
は
る
か
」
を
栽

培
し
て
い
ま
す
。
毎
年
Ｊ
Ａ
の
農
業
ま
つ
り
に

出
店
し
て
い
ま
す
が
、
今
年
度
は
コ
ロ
ナ
禍
で

中
止
。
消
費
者
の
方
に
日
頃
の
感
謝
を
伝
え
、

地
元
の
特
産
を
Ｐ
Ｒ
す
る
た
め
、
今
年
初
め

て
「
西
浜
い
も
ま
つ
り
」
を
企
画
し
ま
し
た
。

　
小
原
英
二
組
合
長
は
「
８
月
の
猛
暑
で
イ

モ
が
小
ぶ
り
に
な
り
、
収
量
は
少
な
か
っ
た
で

す
が
、
味
は
例
年
以
上
の
も
の
が
で
き
て
い
ま

す
」
と
話
し
ま
し
た
。

　
農
事
組
合
法
人
ま
き
営
農
組
合
は
12
月
６

日
、
馬
木
町
で
「
後
継
者
ト
ラ
ク
タ
ー
講
習

会
」
を
開
き
ま
し
た
。Ｊ
Ａ
い
ず
も
農
機
サ
ー

ビ
ス
か
ら
講
師
を
招
き
、
営
農
組
合
の
後
継

者
ら
４
人
が
ト
ラ
ク
タ
ー
の
操
縦
を
練
習
し
ま

し
た
。

　
同
組
合
の
耕
地
面
積
は
約
20
ヘ
ク
タ
ー
ル
。

水
稲
15
ヘ
ク
タ
ー
ル
の
ほ
か
、
麦
、
そ
ば
、
ス

イ
ー
ト
コ
ー
ン
、
大
豆
な
ど
も
栽
培
し
て
い
ま

す
。
高
齢
化
が
進
ん
で
お
り
、
主
力
の
組
合

員
も
80
歳
近
く
に
な
って
い
ま
す
。

　
後
継
者
の
方
は
そ
れ
ぞ
れ
が
ま
だ
仕
事
を

持
っ
て
い
ま
す
が
、
今
か
ら
大
型
農
機
に
慣
れ
、

定
年
退
職
後
に
即
戦
力
と
し
て
活
躍
し
て
も
ら

え
る
よ
う
、
講
習
会
を
企
画
し
ま
し
た
。
ま
た
、

Ｊ
Ａ
し
ま
ね
出
雲
地
区
本
部
が
開
く
、
大
型

特
殊
免
許
（
農
耕
車
限
定
）
の
講
習
会
に
も

参
加
し
、
免
許
を
取
得
し
て
い
ま
す
。
今
後
も

折
に
触
れ
練
習
を
重
ね
て
い
く
予
定
で
す
。

出
雲
市
防
災
安
全
協
会
よ
り

レ
ス
キ
ュ
ー
ベン
チ
を
寄
贈
い
た
だ
き
ま
し
た

特
産「
西
浜
い
も
」Ｐ
Ｒ

湖
陵
町
か
ん
し
ょ
生
産
組
合

ト
ラ
ク
タ
ー
講
習
で
後
継
者
対
策

ま
き
営
農
組
合

生産者らが店頭に立ち特産サツマイモをＰＲ

講習会に参加した後継者ら

寄贈いただいたレスキューベンチ

　
農
事
組
合
法
人
園
営
農
組
合
の
役
員
３
人

が
11
月
、
狩
猟
免
許
（
わ
な
猟
免
許
）
を
取

得
し
ま
し
た
。

　
一
昨
年
、
害
獣
に
よ
る
稲
の
被
害
が
特
に

多
か
っ
た
こ
と
が
き
っ
か
け
。「
自
分
た
ち
の
こ

と
は
自
分
た
ち
で
対
策
を
打
た
な
け
れ
ば
」

と
、
免
許
取
得
に
取
り
組
み
ま
し
た
。

　
営
農
組
合
の
水
田
に
限
ら
ず
、
近
隣
の
畑

な
ど
で
も
被
害
が
発
生
し
て
お
り
、
害
獣
対

策
を
地
域
全
体
の
農
業
振
興
に
つ
な
げ
て
い
く

考
え
で
す
。

　
同
法
人
の
梶
谷
実
組
合
長
は
「
畑
が
被
害

に
あ
う
と
、
農
業
へ
の
意
欲
も
失
わ
れ
る
。
地

域
の
農
地
を
維
持
す
る
た
め
に
も
害
獣
対
策

は
重
要
」
と
話
し
ま
す
。

　
神
戸
川
右
岸
に
位
置
す
る
園
営
農
組
合
は
、

平
成
24
年
12
月
に
営
農
組
合
を
設
立
し
、
平

成
28
年
に
法
人
化
し
ま
し
た
。
耕
地
面
積
は

約
40
ヘ
ク
タ
ー
ル
で
、
水
稲
栽
培
が
中
心
。
将

来
的
に
は
タ
マ
ネ
ギ
、
ブ
ロッ
コ
リ
ー
な
ど
の
高

収
益
野
菜
に
も
取
り
組
む
計
画
で
す
。

わ
な
猟
免
許
取
得
で
害
獣
対
策

園
営
農
組
合

取得したわな猟の狩猟免状を掲げる役員

　
Ｊ
Ａ
し
ま
ね
出
雲
や
す
ら
ぎ
会
河
南
ブ
ロッ

ク
は
12
月
11
日
、
コ
ロ
ナ
禍
で
の
生
活
困
窮
者

へ
の
支
援
と
し
て
、
出
雲
市
社
会
福
祉
協
議
会

に
食
料
品
を
寄
付
し
ま
し
た
。

　
同
ブ
ロッ
ク
は
12
月
２
日
に
あ
い
サ
ポ
ー
ト
研

修
を
行
い
、
講
師
と
し
て
訪
れ
た
同
協
議
会
の

職
員
か
ら
家
庭
で
余
っ
た
食
品
を
募
り
寄
付
す

る
「
フ
ー
ド
ド
ラ
イ
ブ
」
を
行
って
い
る
と
聞
き

ま
し
た
。
す
ぐ
さ
ま
参
加
者
で
話
し
合
い
、
ブ

ロ
ッ
ク
と
し
て
協
力
す
る
こ
と
が
決
ま
り
ま
し

た
。
身
近
な
人
に
も
声
を
か
け
、
長
期
間
保

存
で
き
る
食
品
を
中
心
に
集
め
ま
し
た
。

　
同
ブ
ロ
ッ
ク
の
安
部
賀
就
幹
事
長
は
「
そ
の

場
で
み
ん
な
が〝
や
ろ
う
〞と
賛
同
し
て
く
れ
た

こ
と
が
嬉
し
か
っ
た
」
と
話
し
ま
す
。

　
同
協
議
会
の
「
フ
ー
ド
ド
ラ
イ
ブ
」
は
、
９

月
に
続
い
て
２
回
目
。
県
立
大
学
と
コ
ラ
ボ
し
、

簡
単
レ
シ
ピ
の
紹
介
な
ど
も
行
って
い
ま
す
。

「
食
」で
生
活
を
応
援

出
雲
や
す
ら
ぎ
会
河
南
ブ
ロ
ッ
ク集まった食品を寄付する安部幹事長（中央）と

やすらぎ会の片伊勢妙子会長（左）

　
ラ
ピ
タ
は
12
月
14
日
、
歳
末
チ
ャ
リ
テ
ィ
ー

事
業
と
し
て
出
雲
市
内
の
福
祉
施
設
に
ミ
カ
ン

と
バ
ナ
ナ
を
贈
り
ま
し
た
。
福
祉
施
設
を
利

用
さ
れ
て
い
る
方
に
元
気
で
年
末
年
始
を
過
ご

し
て
も
ら
お
う
と
、
日
頃
の
ご
愛
顧
に
感
謝
を

込
め
て
毎
年
実
施
し
て
い
ま
す
。

　
西
園
町
の
養
護
老
人
ホ
ー
ム
「
長
浜
和
光

園
」
に
は
岡
田
達
文
本
部
長
が
訪
問
。
今
年

は
コ
ロ
ナ
禍
の
影
響
で
入
居
者
の
方
に
直
接
お

渡
し
す
る
こ
と
は
で
き
ま
せ
ん
で
し
た
が
、
施

設
の
職
員
の
方
に
出
迎
え
て
い
た
だ
き
ま
し
た
。

長
浜
和
光
園
の
錦
織
宣
之
園
長
は
「
ミ
カ
ン
も

バ
ナ
ナ
も
皆
さ
ん
大
好
き
で
、
楽
し
み
に
し
て

お
ら
れ
ま
す
。
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
」
と

話
し
ま
し
た
。

　
ラ
ピ
タ
で
は
、
歳
末
チ
ャ
リ
テ
ィ
ー
事
業
を

20
年
以
上
前
か
ら
行
っ
て
い
ま
す
。
こ
の
度
は

31
施
設
に
計
ミ
カ
ン
78
箱
、
バ
ナ
ナ
58
箱
を
贈

呈
し
ま
し
た
。

ミ
カ
ン
と
バ
ナ
ナ
を
福
祉
施
設
へ

Ｊ
Ａ
し
ま
ね
出
雲
地
区
本
部
ラ
ピ
タコロナ禍により玄関先で贈呈した

１
７
，６
２
９
件
の
ご
応
募

３
，０
５
０
名
の
方
が
当
選
！

　
Ｊ
Ａ
し
ま
ね
出
雲
地
区
本
部
は
今
年
度
、
ラ
ピ

タ
、
給
油
所
等
の
レ
シ
ー
ト
を
集
め
て
応
募
で
き
る

抽
選
会
「
業
績
還
元
ぐ
る
っ
と
キ
ャ
ン
ペ
ー
ン
」
を

実
施
し
ま
し
た
。
10
月
17
日
か
ら
11
月
25
日
ま
で
を

対
象
期
間
と
し
、
合
計
で
１
７
，６
２
９
件
の
ご
応

募
を
い
た
だ
き
ま
し
た
。
12
月
１
日
に
抽
選
会
を
開

き
、
３
，０
５
０
名
の
方
が
ご
当
選
さ
れ
て
い
ま
す
。

　
当
地
区
本
部
で
は
、
今
年
度
も
、
業
績
還
元
の
一

つ
と
し
て
各
地
区
の
農
業
ま
つ
り
へ
の
助
成
を
計
画

し
て
い
ま
し
た
が
、
新
型
コ
ロ
ナ
ウ
イ
ル
ス
の
感
染

拡
大
に
よ
り
、
中
止
せ
ざ
る
を
得
な
い
状
況
と
な
り

ま
し
た
。
代
替
と
し
て
、
各
事
業
所
を
「
ぐ
る
っ

と
」
巡
っ
て
い
た
だ
く
キ
ャ
ン
ペ
ー
ン
を
企
画
し
ま

し
た
。
組
合
員
・
利
用
者
の
皆
さ
ま
に
還
元
す
る
と

と
も
に
、
総
合
事
業
を
行
う
Ｊ
Ａ
を
Ｐ
Ｒ
す
る
趣
旨

で
す
。

　
今
後
と
も
Ｊ
Ａ
事
業
全
般
に
い
っ
そ
う
の
ご
愛
顧

を
賜
り
ま
す
よ
う
、
お
願
い
申
し
上
げ
ま
す
。

キャンペーン‼

たくさんのご応募ありがとうございました！たくさんのご応募ありがとうございました！

ほ
っ
と
で
楽
し
い
ニ
ュ
ー
ス
が
満
載
！

いずもほっとニュースいずもほっとニュース
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多
か
っ
た
こ
と
が
き
っ
か
け
。「
自
分
た
ち
の
こ

と
は
自
分
た
ち
で
対
策
を
打
た
な
け
れ
ば
」

と
、
免
許
取
得
に
取
り
組
み
ま
し
た
。

　
営
農
組
合
の
水
田
に
限
ら
ず
、
近
隣
の
畑

な
ど
で
も
被
害
が
発
生
し
て
お
り
、
害
獣
対

策
を
地
域
全
体
の
農
業
振
興
に
つ
な
げ
て
い
く

考
え
で
す
。

　
同
法
人
の
梶
谷
実
組
合
長
は
「
畑
が
被
害

に
あ
う
と
、
農
業
へ
の
意
欲
も
失
わ
れ
る
。
地

域
の
農
地
を
維
持
す
る
た
め
に
も
害
獣
対
策

は
重
要
」
と
話
し
ま
す
。

　
神
戸
川
右
岸
に
位
置
す
る
園
営
農
組
合
は
、

平
成
24
年
12
月
に
営
農
組
合
を
設
立
し
、
平

成
28
年
に
法
人
化
し
ま
し
た
。
耕
地
面
積
は

約
40
ヘ
ク
タ
ー
ル
で
、
水
稲
栽
培
が
中
心
。
将

来
的
に
は
タ
マ
ネ
ギ
、
ブ
ロッ
コ
リ
ー
な
ど
の
高

収
益
野
菜
に
も
取
り
組
む
計
画
で
す
。

わ
な
猟
免
許
取
得
で
害
獣
対
策

園
営
農
組
合

取得したわな猟の狩猟免状を掲げる役員

　
Ｊ
Ａ
し
ま
ね
出
雲
や
す
ら
ぎ
会
河
南
ブ
ロッ

ク
は
12
月
11
日
、
コ
ロ
ナ
禍
で
の
生
活
困
窮
者

へ
の
支
援
と
し
て
、
出
雲
市
社
会
福
祉
協
議
会

に
食
料
品
を
寄
付
し
ま
し
た
。

　
同
ブ
ロッ
ク
は
12
月
２
日
に
あ
い
サ
ポ
ー
ト
研

修
を
行
い
、
講
師
と
し
て
訪
れ
た
同
協
議
会
の

職
員
か
ら
家
庭
で
余
っ
た
食
品
を
募
り
寄
付
す

る
「
フ
ー
ド
ド
ラ
イ
ブ
」
を
行
って
い
る
と
聞
き

ま
し
た
。
す
ぐ
さ
ま
参
加
者
で
話
し
合
い
、
ブ

ロ
ッ
ク
と
し
て
協
力
す
る
こ
と
が
決
ま
り
ま
し

た
。
身
近
な
人
に
も
声
を
か
け
、
長
期
間
保

存
で
き
る
食
品
を
中
心
に
集
め
ま
し
た
。

　
同
ブ
ロ
ッ
ク
の
安
部
賀
就
幹
事
長
は
「
そ
の

場
で
み
ん
な
が〝
や
ろ
う
〞と
賛
同
し
て
く
れ
た

こ
と
が
嬉
し
か
っ
た
」
と
話
し
ま
す
。

　
同
協
議
会
の
「
フ
ー
ド
ド
ラ
イ
ブ
」
は
、
９

月
に
続
い
て
２
回
目
。
県
立
大
学
と
コ
ラ
ボ
し
、

簡
単
レ
シ
ピ
の
紹
介
な
ど
も
行
って
い
ま
す
。

「
食
」で
生
活
を
応
援

出
雲
や
す
ら
ぎ
会
河
南
ブ
ロ
ッ
ク集まった食品を寄付する安部幹事長（中央）と

やすらぎ会の片伊勢妙子会長（左）

　
ラ
ピ
タ
は
12
月
14
日
、
歳
末
チ
ャ
リ
テ
ィ
ー

事
業
と
し
て
出
雲
市
内
の
福
祉
施
設
に
ミ
カ
ン

と
バ
ナ
ナ
を
贈
り
ま
し
た
。
福
祉
施
設
を
利

用
さ
れ
て
い
る
方
に
元
気
で
年
末
年
始
を
過
ご

し
て
も
ら
お
う
と
、
日
頃
の
ご
愛
顧
に
感
謝
を

込
め
て
毎
年
実
施
し
て
い
ま
す
。

　
西
園
町
の
養
護
老
人
ホ
ー
ム
「
長
浜
和
光

園
」
に
は
岡
田
達
文
本
部
長
が
訪
問
。
今
年

は
コ
ロ
ナ
禍
の
影
響
で
入
居
者
の
方
に
直
接
お

渡
し
す
る
こ
と
は
で
き
ま
せ
ん
で
し
た
が
、
施

設
の
職
員
の
方
に
出
迎
え
て
い
た
だ
き
ま
し
た
。

長
浜
和
光
園
の
錦
織
宣
之
園
長
は
「
ミ
カ
ン
も

バ
ナ
ナ
も
皆
さ
ん
大
好
き
で
、
楽
し
み
に
し
て

お
ら
れ
ま
す
。
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
」
と

話
し
ま
し
た
。

　
ラ
ピ
タ
で
は
、
歳
末
チ
ャ
リ
テ
ィ
ー
事
業
を

20
年
以
上
前
か
ら
行
っ
て
い
ま
す
。
こ
の
度
は

31
施
設
に
計
ミ
カ
ン
78
箱
、
バ
ナ
ナ
58
箱
を
贈

呈
し
ま
し
た
。

ミ
カ
ン
と
バ
ナ
ナ
を
福
祉
施
設
へ

Ｊ
Ａ
し
ま
ね
出
雲
地
区
本
部
ラ
ピ
タコロナ禍により玄関先で贈呈した

１
７
，６
２
９
件
の
ご
応
募

３
，０
５
０
名
の
方
が
当
選
！

　
Ｊ
Ａ
し
ま
ね
出
雲
地
区
本
部
は
今
年
度
、
ラ
ピ

タ
、
給
油
所
等
の
レ
シ
ー
ト
を
集
め
て
応
募
で
き
る

抽
選
会
「
業
績
還
元
ぐ
る
っ
と
キ
ャ
ン
ペ
ー
ン
」
を

実
施
し
ま
し
た
。
10
月
17
日
か
ら
11
月
25
日
ま
で
を

対
象
期
間
と
し
、
合
計
で
１
７
，６
２
９
件
の
ご
応

募
を
い
た
だ
き
ま
し
た
。
12
月
１
日
に
抽
選
会
を
開

き
、
３
，０
５
０
名
の
方
が
ご
当
選
さ
れ
て
い
ま
す
。

　
当
地
区
本
部
で
は
、
今
年
度
も
、
業
績
還
元
の
一

つ
と
し
て
各
地
区
の
農
業
ま
つ
り
へ
の
助
成
を
計
画

し
て
い
ま
し
た
が
、
新
型
コ
ロ
ナ
ウ
イ
ル
ス
の
感
染

拡
大
に
よ
り
、
中
止
せ
ざ
る
を
得
な
い
状
況
と
な
り

ま
し
た
。
代
替
と
し
て
、
各
事
業
所
を
「
ぐ
る
っ

と
」
巡
っ
て
い
た
だ
く
キ
ャ
ン
ペ
ー
ン
を
企
画
し
ま

し
た
。
組
合
員
・
利
用
者
の
皆
さ
ま
に
還
元
す
る
と

と
も
に
、
総
合
事
業
を
行
う
Ｊ
Ａ
を
Ｐ
Ｒ
す
る
趣
旨

で
す
。

　
今
後
と
も
Ｊ
Ａ
事
業
全
般
に
い
っ
そ
う
の
ご
愛
顧

を
賜
り
ま
す
よ
う
、
お
願
い
申
し
上
げ
ま
す
。

キャンペーン‼

たくさんのご応募ありがとうございました！たくさんのご応募ありがとうございました！

ほ
っ
と
で
楽
し
い
ニ
ュ
ー
ス
が
満
載
！

いずもほっとニュースいずもほっとニュース
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確 定 申 告

☎0853-21-0440（出雲税務署の代表番号と同じ）
　※音声ガイダンスに従い【０番】を選択してください。
●開設期間：令和３年１月15日(金)から３月15日（月）まで
　　　　　　※原則として、土・日曜日、祝日を除く
●受付時間：午前８時30分から午後５時まで
●受付内容：確定申告に関する一般的なご相談、確定申告書等の発送

出雲税務署からのお知らせ

感染リスク軽減のための税務署からのお願い

ご自宅からパソコン・スマホでご利用いただけるe-Taxが便利です。

感染防止の観点からも、ぜひご自宅からe-Taxをご利用ください。

多くの方が訪れる確定申告会場に出向く必要がありません！

＊印刷して所轄の税務署へ提出することもできます。

申告書の作成
はこちらから！

マイナンバーカードとＩＣカードリーダライタ又は
マイナンバーカード対応のスマートフォンがあれば、
ｅ-Ｔａⅹ（電子申告）を利用して申告書を提出できます。

国税庁HP

確定申告書の作成相談を希望される方へ

会場への入場には「入場整理券」が必要です

確定申告テレフォンセンターのご案内

お問い合わせ先
出雲税務署　☎０８５３-２１-０４４０

ス ホか
らマ 令和２年分確定申告相談会場の開設日程

1 密を避ける

2 国税庁HP 『確定申告書等作成コーナー』

3 自宅等で作成！

申告書作成・送信

その他の情報

スマホ専用画面

◆申告書を作成画
面の案内に従っ
て、金額等を入
力し作成。

　国税庁ＨＰでは、確定申告等に関する様々な情報を
掲載しています。
　是非、ご覧ください。

※１ 配付状況に応じて、後日の来場をお願いする場合があります。
※２ 詳細につきましては、国税庁ホームページをご確認ください。

　確定申告に関する一般的なご相談に対応した窓口を開設してお
りますので、確定申告でお困りの際にご活用ください。 

★来場の際は、マスクの着用、アルコール消毒にご協力ください。
★入場の際には検温を実施します。37.5度以上の発熱が認められる場合等

は、入場をお断りさせていただきます。◆申告書を送信
　○マイナンバーカード方式
　○ID・パスワード方式
　　いずれかの方法で送信。

　多くの方がスマホで見
やすい専用画面をご利用
いただけます。

確定申告

◆

◆

◆
◆

開設期間

場　　所

受付時間
相談時間

令和３年２月16日（火）から
令和３年３月15日（月）まで

（土・日曜日及び祝日は除く）
出雲市役所「くにびき大ホール」

（出雲市今市町70番地）
午前８時30分から午後４時00分まで
午前９時00分から午後５時00分まで

／

／

／
／

「入場整理券」は会場で当日配付します（※１）

オンラインでの事前発行も導入予定です（※２）

出雲税務署からのお知らせ

　
Ｊ
Ａ
し
ま
ね
出
雲
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
部
会
は
12

月
２
日
、
同
Ｊ
Ａ
出
雲
地
区
本
部
で
令
和
２

年
産
の
出
荷
反
省
会
を
開
催
し
ま
し
た
。
今

年
度
産
の
販
売
実
績
を
報
告
し
た
ほ
か
、
次

年
度
産
に
向
け
、
意
思
統
一
を
図
り
ま
し
た
。

　
今
年
度
は
暖
冬
に
よ
り
春
芽
の
出
荷
量
が

伸
び
悩
み
ま
し
た
が
、夏
芽
は
例
年
並
み
に
回

復
。全
体
的
に
高
単
価
で
推
移
し
ま
し
た
。出

荷
量
、販
売
金
額
は
、例
年
よ
り
や
や
少
な
い

55
・６
ト
ン
、６
６
８
０
万
円
で
シ
ー
ズ
ン
を
終

え
ま
し
た
。令
和
３
年
産
は
、出
荷
量
76
ト
ン
、

販
売
金
額
８
３
６
０
万
円
を
目
指
し
ま
す
。

　
同
部
会
の
松
本
尚
幸
部
会
長
は
「
コ
ロ
ナ

禍
の
中
だ
っ
た
が
、ま
ず
ま
ず
の
実
績
と
な
っ
た
。

県
内
他
地
区
で
も
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
栽
培
に
力
を

入
れ
て
お
ら
れ
、
負
け
な
い
よ
う
に
頑
張
り

た
い
」
と
話
し
ま
し
た
。

　
反
省
会
後
は
東
部
農
林
振
興
セ
ン
タ
ー
か
ら

講
師
を
招
き
、
栽
培
講
習
会
も
開
き
ま
し
た
。

　
稗
原
地
区
青
少
年
育
成
協
議
会
、

Ｊ
Ａ
し
ま
ね
稗
原
支
店
、
稗
原
コ
ミ
ュ

ニ
テ
ィ
セ
ン
タ
ー
は
12
月
20
日
、
サ
ン
タ

パ
レ
ー
ド
を
行
い
ま
し
た
。

　
子
ど
も
た
ち
の
夢
を
育
み
、
青
少

年
の
健
全
育
成
、
地
域
活
性
化
に
つ

な
げ
よ
う
と
毎
年
実
施
し
、
今
回
で

17
回
目
。
地
区
の
交
対
協
、
駐
在
所
、
消

防
団
な
ど
も
協
力
し
て
い
ま
す
。
コ
ロ
ナ
禍

で
、
防
火
の
呼
び
か
け
な
ど
十
分
な
広
報
活

動
は
行
え
ま
せ
ん
で
し
た
が
、
地
区
や
Ｊ
Ａ

の
関
係
者
ら
が
地
区
内
の
未
就
学
の
子
ど
も

た
ち
48
人
（
33
戸
）
に
プ
レ
ゼ
ン
ト
を
配
り

ま
し
た
。

　
ト
ナ
カ
イ
に
扮
し
て
各
戸
を
回
っ
た
Ｊ
Ａ

稗
原
支
店
の
石
飛
英
彦
支
店
長
は
「
地
域
の

未
来
を
担
う
子
ど
も
た
ち
に
喜
ん
で
も
ら
え

た
こ
と
が
一
番
。
地
域
が
元
気
に
な
る
良
い

イ
ベ
ン
ト
だ
と
思
い
ま
す
」
と
話
し
ま
し
た
。

出
荷
反
省
会
開
催

出
雲
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
部
会

子どもたちと記念撮影をするＪＡ職員

反省会後に栽培講習会を開いた

未
来
を
担
う
子
ど
も
た
ち
へ

稗
原
で
サ
ン
タ
パ
レ
ー
ド
開
催

ほ
っ
と
で
楽
し
い
ニ
ュ
ー
ス
が
満
載
！

いずもほっとニュースIZUMO Information

1415



確 定 申 告

☎0853-21-0440（出雲税務署の代表番号と同じ）
　※音声ガイダンスに従い【０番】を選択してください。
●開設期間：令和３年１月15日(金)から３月15日（月）まで
　　　　　　※原則として、土・日曜日、祝日を除く
●受付時間：午前８時30分から午後５時まで
●受付内容：確定申告に関する一般的なご相談、確定申告書等の発送

出雲税務署からのお知らせ

感染リスク軽減のための税務署からのお願い

ご自宅からパソコン・スマホでご利用いただけるe-Taxが便利です。

感染防止の観点からも、ぜひご自宅からe-Taxをご利用ください。

多くの方が訪れる確定申告会場に出向く必要がありません！

＊印刷して所轄の税務署へ提出することもできます。

申告書の作成
はこちらから！

マイナンバーカードとＩＣカードリーダライタ又は
マイナンバーカード対応のスマートフォンがあれば、
ｅ-Ｔａⅹ（電子申告）を利用して申告書を提出できます。

国税庁HP

確定申告書の作成相談を希望される方へ

会場への入場には「入場整理券」が必要です

確定申告テレフォンセンターのご案内

お問い合わせ先
出雲税務署　☎０８５３-２１-０４４０

ス ホか
らマ 令和２年分確定申告相談会場の開設日程

1 密を避ける

2 国税庁HP 『確定申告書等作成コーナー』

3 自宅等で作成！

申告書作成・送信

その他の情報

スマホ専用画面

◆申告書を作成画
面の案内に従っ
て、金額等を入
力し作成。

　国税庁ＨＰでは、確定申告等に関する様々な情報を
掲載しています。
　是非、ご覧ください。

※１ 配付状況に応じて、後日の来場をお願いする場合があります。
※２ 詳細につきましては、国税庁ホームページをご確認ください。

　確定申告に関する一般的なご相談に対応した窓口を開設してお
りますので、確定申告でお困りの際にご活用ください。 

★来場の際は、マスクの着用、アルコール消毒にご協力ください。
★入場の際には検温を実施します。37.5度以上の発熱が認められる場合等

は、入場をお断りさせていただきます。◆申告書を送信
　○マイナンバーカード方式
　○ID・パスワード方式
　　いずれかの方法で送信。

　多くの方がスマホで見
やすい専用画面をご利用
いただけます。

確定申告

◆

◆

◆
◆

開設期間

場　　所

受付時間
相談時間

令和３年２月16日（火）から
令和３年３月15日（月）まで

（土・日曜日及び祝日は除く）
出雲市役所「くにびき大ホール」

（出雲市今市町70番地）
午前８時30分から午後４時00分まで
午前９時00分から午後５時00分まで

／

／

／
／

「入場整理券」は会場で当日配付します（※１）

オンラインでの事前発行も導入予定です（※２）

出雲税務署からのお知らせ

　
Ｊ
Ａ
し
ま
ね
出
雲
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
部
会
は
12

月
２
日
、
同
Ｊ
Ａ
出
雲
地
区
本
部
で
令
和
２

年
産
の
出
荷
反
省
会
を
開
催
し
ま
し
た
。
今

年
度
産
の
販
売
実
績
を
報
告
し
た
ほ
か
、
次

年
度
産
に
向
け
、
意
思
統
一
を
図
り
ま
し
た
。

　
今
年
度
は
暖
冬
に
よ
り
春
芽
の
出
荷
量
が

伸
び
悩
み
ま
し
た
が
、夏
芽
は
例
年
並
み
に
回

復
。全
体
的
に
高
単
価
で
推
移
し
ま
し
た
。出

荷
量
、販
売
金
額
は
、例
年
よ
り
や
や
少
な
い

55
・６
ト
ン
、６
６
８
０
万
円
で
シ
ー
ズ
ン
を
終

え
ま
し
た
。令
和
３
年
産
は
、出
荷
量
76
ト
ン
、

販
売
金
額
８
３
６
０
万
円
を
目
指
し
ま
す
。

　
同
部
会
の
松
本
尚
幸
部
会
長
は
「
コ
ロ
ナ

禍
の
中
だ
っ
た
が
、ま
ず
ま
ず
の
実
績
と
な
っ
た
。

県
内
他
地
区
で
も
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
栽
培
に
力
を

入
れ
て
お
ら
れ
、
負
け
な
い
よ
う
に
頑
張
り

た
い
」
と
話
し
ま
し
た
。

　
反
省
会
後
は
東
部
農
林
振
興
セ
ン
タ
ー
か
ら

講
師
を
招
き
、
栽
培
講
習
会
も
開
き
ま
し
た
。

　
稗
原
地
区
青
少
年
育
成
協
議
会
、

Ｊ
Ａ
し
ま
ね
稗
原
支
店
、
稗
原
コ
ミ
ュ

ニ
テ
ィ
セ
ン
タ
ー
は
12
月
20
日
、
サ
ン
タ

パ
レ
ー
ド
を
行
い
ま
し
た
。

　
子
ど
も
た
ち
の
夢
を
育
み
、
青
少

年
の
健
全
育
成
、
地
域
活
性
化
に
つ

な
げ
よ
う
と
毎
年
実
施
し
、
今
回
で

17
回
目
。
地
区
の
交
対
協
、
駐
在
所
、
消

防
団
な
ど
も
協
力
し
て
い
ま
す
。
コ
ロ
ナ
禍

で
、
防
火
の
呼
び
か
け
な
ど
十
分
な
広
報
活

動
は
行
え
ま
せ
ん
で
し
た
が
、
地
区
や
Ｊ
Ａ

の
関
係
者
ら
が
地
区
内
の
未
就
学
の
子
ど
も

た
ち
48
人
（
33
戸
）
に
プ
レ
ゼ
ン
ト
を
配
り

ま
し
た
。

　
ト
ナ
カ
イ
に
扮
し
て
各
戸
を
回
っ
た
Ｊ
Ａ

稗
原
支
店
の
石
飛
英
彦
支
店
長
は
「
地
域
の

未
来
を
担
う
子
ど
も
た
ち
に
喜
ん
で
も
ら
え

た
こ
と
が
一
番
。
地
域
が
元
気
に
な
る
良
い

イ
ベ
ン
ト
だ
と
思
い
ま
す
」
と
話
し
ま
し
た
。

出
荷
反
省
会
開
催

出
雲
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
部
会

子どもたちと記念撮影をするＪＡ職員

反省会後に栽培講習会を開いた

未
来
を
担
う
子
ど
も
た
ち
へ

稗
原
で
サ
ン
タ
パ
レ
ー
ド
開
催

ほ
っ
と
で
楽
し
い
ニ
ュ
ー
ス
が
満
載
！

いずもほっとニュースIZUMO Information
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丁寧に収穫されたねぎは葉先まで食べられる
厳選された一本売りは
金色の文字が目印

（71）

Ｊ
Ａ
し
ま
ね
出
雲
神
在
ね
ぎ
部
会

―
 

神
在
ね
ぎ ―

か
み
　 

あ
り

　
大
社
町
中
荒
木
で
農
業
を
営
む
中
山
雪
雄
さ
ん
。Ｊ

Ａ
か
ら
の
勧
め
で
、
６
年
ほ
ど
前
か
ら
神
在
ね
ぎ
を

栽
培
し
て
い
ま
す
。
ブ
ラ
ン
ド
ね
ぎ
で
あ
る
た
め
価

格
が
市
場
の
相
場
に
左
右
さ
れ
に
く
く
、
安
定
し
て

い
る
こ
と
が
栽
培
を
始
め
た
理
由
で
す
。

甘
く
て
や
わ
ら
か

　
慎
重
な
扱
い
が
必
要

　
神
在
ね
ぎ
は
、
葉
ま
で
ま
る
ご
と
食
べ
る
こ
と
が

で
き
、
甘
く
て
柔
ら
か
い
の
が
売
り
。そ
の
分
、
傷
が

つ
き
や
す
い
た
め
慎
重
な
扱
い
が
必
要
で
す
。

　
中
山
さ
ん
は
「
売
れ
る
先
が
あ
る
の
で
自
信
を

持
っ
て
栽
培
し
て
い
ま
す
。栽
培
は
難
し
く
手
間
が

か
か
り
ま
す
が
、
ブ
ラ
ン
ド
を
保
っ
て
い
く
た
め
に
、

丁
寧
に
作
業
し
、
安
全
・
安
心
な
神
在
ね
ぎ
を
出
荷

し
て
い
ま
す
」と
話
し
ま
す
。

　
中
山
さ
ん
の
圃
場
で
は
、
６
月
10
日
ご
ろ
に
苗
の

定
植
を
行
い
ま
し
た
。そ
の
後
、
ね
ぎ
の
白
い
部
分
を

確
保
す
る
た
め
に
数
回
に
わ
た
っ
て
土
寄
せ
を
行

い
、
12
月
か
ら
収
穫
を
開
始
。中
山
さ
ん
は
、
神
在
ね

ぎ
の
出
荷
が
始
ま
っ
た
12
月
２
日
か
ら
、
一
番
乗
り

で
出
荷
し
て
い
ま
す
。

出
来
栄
え
上
々
！

　
寒
い
時
に
ぜ
ひ
鍋
で

　
今
年
は
夏
の
猛
暑
で
病
気
の
発
生
な
ど
が
心
配
さ

れ
ま
し
た
が
、影
響
は
あ
ま
り
感
じ
な
か
っ
た
と
の
こ

と
で
、生
育
は
順
調
。分
け
つ（
根
元
で
株
が
分
か
れ
て

し
ま
う
こ
と
）が
散
見
さ
れ
て
は
い
ま
す
が
、
出
来
栄

え
は
良
く
、太
さ
も
申
し
分
な
い
も
の
に
仕
上
が
っ
て

い
ま
す
。

　
中
山
さ
ん
は「
神
在
ね
ぎ
は
寒
さ
が
増
す
と
さ
ら
に

お
い
し
く
な
り
ま
す
。ぜ
ひ
い
ろ
い
ろ
な
料
理
で
食
べ

て
い
た
だ
き
た
い
で
す
。寒
く
な
っ
た
ら
鍋
が
最
高
で

す
よ
」と
ア
ピ
ー
ル
し
ま
し
た
。

繊
細
な
ね
ぎ
を
丁
寧
に
栽
培

〝
神
在
ね
ぎ
〞の
ブ
ラ
ン
ド
守
る

さん

　「
神
在
ね
ぎ
」
は
、「
下
仁
田
ネ
ギ
」
と
「
湘
南
ネ

ギ
」
と
を
交
配
し
て
で
き
た
品
種
で
、
旧
暦
の
「
神

在
月
」
頃
か
ら
出
荷
が
可
能
に
な
る
こ
と
か
ら
「
神

在
ね
ぎ
」
と
名
付
け
ら
れ
ま
し
た
。Ｊ
Ａ
し
ま
ね
出

雲
地
区
本
部
管
内
で
は
、
生
産
者
30
人
、
栽
培
面
積

3.2
ヘ
ク
タ
ー
ル
で
栽
培
し
て
い
ま
す
。

　
今
年
は
12
月
２
日
に
出
荷
が
始
ま
り
、
２
月
ま
で

の
冬
季
限
定
で
販
売
さ
れ
て
い
ま
す
。
厳
選
さ
れ
た

大
き
い
「
神
在
ね
ぎ
」
の
一
本
売
り
も
し
て
お
り
、

少
人
数
の
ご
家
庭
で
も
気
軽
に
お
い
し
さ
を
味

わ
っ
て
い
た
だ
け
ま
す
。
金
文
字
の
パ
ッ
ケ
ー
ジ
が

目
印
で
す
。

　「
神
在
ね
ぎ
」
は
甘
く
て
や
わ
ら
か
く
、
葉
ま
で

お
い
し
く
食
べ
ら
れ
ま
す
。
冬
季
限
定
で
す
の
で
、

ぜ
ひ
こ
の
時
期
に
ご
賞
味
く
だ
さ
い
！

今
月
の
食
材
は「

神
在
ね
ぎ
」

旬レシピ出雲の

神在ねぎと鶏肉のグラタン

①ねぎは３㎝の長さ、鶏肉は一口大、しいたけは軸を取り薄切りにする。
②フライパンにオリーブオイルを入れて中火で熱して、鶏肉を炒める。
③鶏肉の色が変わったら、ねぎとしいたけを加えて炒め、火が通っ
たら火を止める。

④③にバター、小麦粉を入れて弱火にかけながら、全体に白っぽく
なるまで炒める。

⑤牛乳を３回に分けてそそぎ入れ、中火にしてとろみがつくまで混ぜる。
⑥とろみがついたら弱火にして、コンソメを加え、混ぜながら５分
程度火にかける。

⑦塩、コショウで味をととのえたら、火を止める。
⑧器に盛ってチーズをのせて、トースターで１０分焼く。焼けたら
パセリをのせて完成♪

　神在ねぎの甘さ、香りがグラタンにピッタリ!
冬に嬉しい、あったかメニューです。

※
取
り
扱
う
食
材
は
誌
面
の
都
合
で

　
変
更
に
な
る
場
合
が
あ
り
ま
す
。

２
月
の
食
材
は

来
月
の
い
ず
も
食
材
の
日

「
出
雲
し
い
た
け
」で
す
！

中
山

　雪
雄

な
か
や
ま

ゆ
き
　
お

栽
培
規
模

神
在
ね
ぎ

　
　
　
10
ア
ー
ル

ほ
か
　
キ
ャ
ベ
ツ
、

白
菜
、
大
根
な
ど

神在ねぎの韓国風和えもの

①ねぎは斜め切り、白菜キムチは粗く切る。ツナ缶は汁気をきる。

②ねぎを耐熱ボウルに入れて、ラップをかけて６００Wのレンジで
３分加熱する。

③②に白菜キムチ、ツナ、Aを加えて混ぜ合わせたら完成♪　韓国風の味つけにも、神在ねぎの甘さ、風
味がよく合います。

〈作り方〉

〈作り方〉

〈材料〉［2人分］
●神在ねぎ・・・・・・・・・・・
●鶏肉・・・・・・・・・・・・・
●しいたけ・・・・・・・・・・・
●オリーブオイル・・・
●バター・・・・・・・・・・・・

２本
150ｇ
２個

大さじ１
10ｇ

20ｇ
400㏄
１個
各少々
適量
適量

●小麦粉・・・・・・・・・・・・
●牛乳・・・・・・・・・・・・
●固形コンソメ・・・・・・・・
●塩、こしょう・・・・・・
●ピザ用チーズ・・・・・・・
●パセリ・・・・・・・・・・・・・

〈材料〉［2人分］
大さじ1

大さじ１／２
小さじ１

●ごま油・・・・・・・・・・
●白すりごま・・・
●しょうゆ・・・・・・・・

２本
1缶
50ｇ

●神在ねぎ・・・・・・・・・・・
●ツナ缶・・・・・・・・・・・・・
●白菜キムチ・・・・・・・・・

A

　

農家にSPOTわいわいIZUMO
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丁寧に収穫されたねぎは葉先まで食べられる
厳選された一本売りは
金色の文字が目印

（71）

Ｊ
Ａ
し
ま
ね
出
雲
神
在
ね
ぎ
部
会

―
 

神
在
ね
ぎ ―

か
み
　 

あ
り

　
大
社
町
中
荒
木
で
農
業
を
営
む
中
山
雪
雄
さ
ん
。Ｊ

Ａ
か
ら
の
勧
め
で
、
６
年
ほ
ど
前
か
ら
神
在
ね
ぎ
を

栽
培
し
て
い
ま
す
。
ブ
ラ
ン
ド
ね
ぎ
で
あ
る
た
め
価

格
が
市
場
の
相
場
に
左
右
さ
れ
に
く
く
、
安
定
し
て

い
る
こ
と
が
栽
培
を
始
め
た
理
由
で
す
。

甘
く
て
や
わ
ら
か

　
慎
重
な
扱
い
が
必
要

　
神
在
ね
ぎ
は
、
葉
ま
で
ま
る
ご
と
食
べ
る
こ
と
が

で
き
、
甘
く
て
柔
ら
か
い
の
が
売
り
。そ
の
分
、
傷
が

つ
き
や
す
い
た
め
慎
重
な
扱
い
が
必
要
で
す
。

　
中
山
さ
ん
は
「
売
れ
る
先
が
あ
る
の
で
自
信
を

持
っ
て
栽
培
し
て
い
ま
す
。栽
培
は
難
し
く
手
間
が

か
か
り
ま
す
が
、
ブ
ラ
ン
ド
を
保
っ
て
い
く
た
め
に
、

丁
寧
に
作
業
し
、
安
全
・
安
心
な
神
在
ね
ぎ
を
出
荷

し
て
い
ま
す
」と
話
し
ま
す
。

　
中
山
さ
ん
の
圃
場
で
は
、
６
月
10
日
ご
ろ
に
苗
の

定
植
を
行
い
ま
し
た
。そ
の
後
、
ね
ぎ
の
白
い
部
分
を

確
保
す
る
た
め
に
数
回
に
わ
た
っ
て
土
寄
せ
を
行

い
、
12
月
か
ら
収
穫
を
開
始
。中
山
さ
ん
は
、
神
在
ね

ぎ
の
出
荷
が
始
ま
っ
た
12
月
２
日
か
ら
、
一
番
乗
り

で
出
荷
し
て
い
ま
す
。

出
来
栄
え
上
々
！

　
寒
い
時
に
ぜ
ひ
鍋
で

　
今
年
は
夏
の
猛
暑
で
病
気
の
発
生
な
ど
が
心
配
さ

れ
ま
し
た
が
、影
響
は
あ
ま
り
感
じ
な
か
っ
た
と
の
こ

と
で
、生
育
は
順
調
。分
け
つ（
根
元
で
株
が
分
か
れ
て

し
ま
う
こ
と
）が
散
見
さ
れ
て
は
い
ま
す
が
、
出
来
栄

え
は
良
く
、太
さ
も
申
し
分
な
い
も
の
に
仕
上
が
っ
て

い
ま
す
。

　
中
山
さ
ん
は「
神
在
ね
ぎ
は
寒
さ
が
増
す
と
さ
ら
に

お
い
し
く
な
り
ま
す
。ぜ
ひ
い
ろ
い
ろ
な
料
理
で
食
べ

て
い
た
だ
き
た
い
で
す
。寒
く
な
っ
た
ら
鍋
が
最
高
で

す
よ
」と
ア
ピ
ー
ル
し
ま
し
た
。

繊
細
な
ね
ぎ
を
丁
寧
に
栽
培

〝
神
在
ね
ぎ
〞の
ブ
ラ
ン
ド
守
る

さん

　「
神
在
ね
ぎ
」
は
、「
下
仁
田
ネ
ギ
」
と
「
湘
南
ネ

ギ
」
と
を
交
配
し
て
で
き
た
品
種
で
、
旧
暦
の
「
神

在
月
」
頃
か
ら
出
荷
が
可
能
に
な
る
こ
と
か
ら
「
神

在
ね
ぎ
」
と
名
付
け
ら
れ
ま
し
た
。Ｊ
Ａ
し
ま
ね
出

雲
地
区
本
部
管
内
で
は
、
生
産
者
30
人
、
栽
培
面
積

3.2
ヘ
ク
タ
ー
ル
で
栽
培
し
て
い
ま
す
。

　
今
年
は
12
月
２
日
に
出
荷
が
始
ま
り
、
２
月
ま
で

の
冬
季
限
定
で
販
売
さ
れ
て
い
ま
す
。
厳
選
さ
れ
た

大
き
い
「
神
在
ね
ぎ
」
の
一
本
売
り
も
し
て
お
り
、

少
人
数
の
ご
家
庭
で
も
気
軽
に
お
い
し
さ
を
味

わ
っ
て
い
た
だ
け
ま
す
。
金
文
字
の
パ
ッ
ケ
ー
ジ
が

目
印
で
す
。

　「
神
在
ね
ぎ
」
は
甘
く
て
や
わ
ら
か
く
、
葉
ま
で

お
い
し
く
食
べ
ら
れ
ま
す
。
冬
季
限
定
で
す
の
で
、

ぜ
ひ
こ
の
時
期
に
ご
賞
味
く
だ
さ
い
！

今
月
の
食
材
は「

神
在
ね
ぎ
」

旬レシピ出雲の

神在ねぎと鶏肉のグラタン

①ねぎは３㎝の長さ、鶏肉は一口大、しいたけは軸を取り薄切りにする。
②フライパンにオリーブオイルを入れて中火で熱して、鶏肉を炒める。
③鶏肉の色が変わったら、ねぎとしいたけを加えて炒め、火が通っ
たら火を止める。

④③にバター、小麦粉を入れて弱火にかけながら、全体に白っぽく
なるまで炒める。

⑤牛乳を３回に分けてそそぎ入れ、中火にしてとろみがつくまで混ぜる。
⑥とろみがついたら弱火にして、コンソメを加え、混ぜながら５分
程度火にかける。

⑦塩、コショウで味をととのえたら、火を止める。
⑧器に盛ってチーズをのせて、トースターで１０分焼く。焼けたら
パセリをのせて完成♪

　神在ねぎの甘さ、香りがグラタンにピッタリ!
冬に嬉しい、あったかメニューです。

※
取
り
扱
う
食
材
は
誌
面
の
都
合
で

　
変
更
に
な
る
場
合
が
あ
り
ま
す
。

２
月
の
食
材
は

来
月
の
い
ず
も
食
材
の
日

「
出
雲
し
い
た
け
」で
す
！

中
山

　雪
雄

な
か
や
ま

ゆ
き
　
お

栽
培
規
模

神
在
ね
ぎ

　
　
　
10
ア
ー
ル

ほ
か
　
キ
ャ
ベ
ツ
、

白
菜
、
大
根
な
ど

神在ねぎの韓国風和えもの

①ねぎは斜め切り、白菜キムチは粗く切る。ツナ缶は汁気をきる。

②ねぎを耐熱ボウルに入れて、ラップをかけて６００Wのレンジで
３分加熱する。

③②に白菜キムチ、ツナ、Aを加えて混ぜ合わせたら完成♪　韓国風の味つけにも、神在ねぎの甘さ、風
味がよく合います。

〈作り方〉

〈作り方〉

〈材料〉［2人分］
●神在ねぎ・・・・・・・・・・・
●鶏肉・・・・・・・・・・・・・
●しいたけ・・・・・・・・・・・
●オリーブオイル・・・
●バター・・・・・・・・・・・・

２本
150ｇ
２個

大さじ１
10ｇ

20ｇ
400㏄
１個
各少々
適量
適量

●小麦粉・・・・・・・・・・・・
●牛乳・・・・・・・・・・・・
●固形コンソメ・・・・・・・・
●塩、こしょう・・・・・・
●ピザ用チーズ・・・・・・・
●パセリ・・・・・・・・・・・・・

〈材料〉［2人分］
大さじ1

大さじ１／２
小さじ１

●ごま油・・・・・・・・・・
●白すりごま・・・
●しょうゆ・・・・・・・・

２本
1缶
50ｇ

●神在ねぎ・・・・・・・・・・・
●ツナ缶・・・・・・・・・・・・・
●白菜キムチ・・・・・・・・・

A
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単位：30kg袋、円（税込）

ＪＡしまね出雲地区本部米穀共同計算基本要領に基づき、
令和元年産米の精算明細についてお知らせ致します。

令和元年産米の最終精算金額一覧表

仮単価

6,450

6,350

6,200

6,150

5,900

5,650

6,350

6,250

6,100

6,050

5,800

5,550

6,750

6,650

6,700

6,400

6,450

6,400

5,700

6,100

5,900

6,000

5,800

5,300

5,500

5,300

5,850

7,400

6,850

6,350

6,000

5,400

4,900

6,000

5,400

4,900

6,000

5,400

4,900

6,000

5,400

4,900

4,400

規　格種　別

JAしまね米

JAしまね米

一般米
モチ米

一般米
うるち

一般米
酒米

品　種 等級

上

高水分

高水分

上

高水分

高水分

特別栽培ＳＴ 上

特別栽培ＳＴ

特別栽培 上

特別栽培ＳＴ

特別栽培

コシヒカリ

きぬむすめ

つや姫

ハナエチゼン

その他うるち
（ほしじるし）

その他うるち

コシヒカリ

五百万石

ヒメノモチ

ヤシロモチ

ココノエモチ

ミコトモチ

その他もち

6,843.47

6,743.47

6,593.47

6,543.47

6,293.47

6,043.47

6,743.47

6,643.47

6,493.47

6,443.47

6,193.47

5,943.47

7,143.47

7,043.47

7,093.47

6,793.47

6,843.47

6,793.47

6,093.47

6,593.47

6,393.47

6,343.47

6,143.47

5,643.47

5,793.47

5,593.47

6,143.47

7,793.47

7,243.47

6,743.47

6,543.47

5,943.47

5,443.47

6,543.47

5,943.47

5,443.47

6,543.47

5,943.47

5,443.47

6,543.47

5,943.47

5,443.47

4,943.47

1

2

3

1

2

3

1

2

3

1

2

1

2

3

1

2

2

1

2

3

1

2

3

1

2

3

1

2

3

1

2

3

3

追加金

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

300

300

150

150

150

100

100

100

200

200

200

350

350

350

350

350

350

350

350

350

350

350

350

350

最終精算金 生産者手取額

二次払い種　別 品　種
コシヒカリ
きぬむすめ

特別栽培米つや姫 ＳＴ

6,350
6,385
6,950

生産者手取額
6,622.40
6,674.20
7,143.50

等級
2
1
1

272.4
289.2
193.5

三次払い（最終精算金）

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

（カントリー米）

　ＪＡしまねでは、生産者の皆様から出荷いただいた「元年産島根米」を以下の考え方
によって、買取手法を取り入れた会計管理を行っています。

最終精算振込金額は３８６．９4円／俵です。
生産者の皆さまに上記金額の振込を行った際に８３０円の残金が発生いたしま
した。
この残金は令和２年産島根米共同計算へ繰り越しいたします。

　ついては、６月末までの販売分について会計管理（共同計算方式）を行った結果、精算可
能財源が確保されましたので、以下の概要の通り、最終精算金を令和２年１２月４日にお支払
いいたしました。カントリー出荷につきましては、三次払いの金額に含んでおります。

１．集荷数量が確定する６月末までに販売した残数をＪＡが時価相当額で買い取る。
２．出荷時の「仮単価」と、１２月の「追加金」の２段階によるお支払いに加え、上記１を
もって精算を約１年に短縮する。

３．販売代金・経費の情報開示による透明性の確保と端額を除き全額精算する。

令和元年産島根米の精算結果について

ＪＡしまね出雲地区本部 令和元年産島根米精算概要報告　

ＪＡしまね本店扱い販売数量 トン
販売代金
その他
　　　　合計　Ａ
仮単価・追加金支払い
流通・保管等に係わる経費
事故処理経費
手数料
生産・集荷・販売等に係る経費
需給調整経費
監査委員会費用
その他  
　　　　合計　Ｂ

収入－支出　Ｃ＝Ａ－Ｂ
地区本部への精算　　　Ｄ
共計事業預り金残高　　Ｅ＝Ｃ－Ｄ
翌年産共計繰越　　　　Ｆ
最終精算金　　　　　　Ｇ＝Ｅ－Ｆ

円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵

5,349.1
14,431

406
14,837
13,126

637
0

21
117

0
2

72
13,975

862
473
389

2
387

収　入

支　出

※１円以下については四捨五入

（税込）

IZUMO InformationIZUMO Information

2021



単位：30kg袋、円（税込）

ＪＡしまね出雲地区本部米穀共同計算基本要領に基づき、
令和元年産米の精算明細についてお知らせ致します。

令和元年産米の最終精算金額一覧表

仮単価

6,450

6,350

6,200

6,150

5,900

5,650

6,350

6,250

6,100

6,050

5,800

5,550

6,750

6,650

6,700

6,400

6,450

6,400

5,700

6,100

5,900

6,000

5,800

5,300

5,500

5,300

5,850

7,400

6,850

6,350

6,000

5,400

4,900

6,000

5,400

4,900

6,000

5,400

4,900

6,000

5,400

4,900

4,400

規　格種　別

JAしまね米

JAしまね米

一般米
モチ米

一般米
うるち

一般米
酒米

品　種 等級

上

高水分

高水分

上

高水分

高水分

特別栽培ＳＴ 上

特別栽培ＳＴ

特別栽培 上

特別栽培ＳＴ

特別栽培

コシヒカリ

きぬむすめ

つや姫

ハナエチゼン

その他うるち
（ほしじるし）

その他うるち

コシヒカリ

五百万石

ヒメノモチ

ヤシロモチ

ココノエモチ

ミコトモチ

その他もち

6,843.47

6,743.47

6,593.47

6,543.47

6,293.47

6,043.47

6,743.47

6,643.47

6,493.47

6,443.47

6,193.47

5,943.47

7,143.47

7,043.47

7,093.47

6,793.47

6,843.47

6,793.47

6,093.47

6,593.47

6,393.47

6,343.47

6,143.47

5,643.47

5,793.47

5,593.47

6,143.47

7,793.47

7,243.47

6,743.47

6,543.47

5,943.47

5,443.47

6,543.47

5,943.47

5,443.47

6,543.47

5,943.47

5,443.47

6,543.47

5,943.47

5,443.47

4,943.47

1

2

3

1

2

3

1

2

3

1

2

1

2

3

1

2

2

1

2

3

1

2

3

1

2

3

1

2

3

1

2

3

3

追加金

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

200

300

300

150

150

150

100

100

100

200

200

200

350

350

350

350

350

350

350

350

350

350

350

350

350

最終精算金 生産者手取額

二次払い種　別 品　種
コシヒカリ
きぬむすめ

特別栽培米つや姫 ＳＴ

6,350
6,385
6,950

生産者手取額
6,622.40
6,674.20
7,143.50

等級
2
1
1

272.4
289.2
193.5

三次払い（最終精算金）

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

193.47

（カントリー米）

　ＪＡしまねでは、生産者の皆様から出荷いただいた「元年産島根米」を以下の考え方
によって、買取手法を取り入れた会計管理を行っています。

最終精算振込金額は３８６．９4円／俵です。
生産者の皆さまに上記金額の振込を行った際に８３０円の残金が発生いたしま
した。
この残金は令和２年産島根米共同計算へ繰り越しいたします。

　ついては、６月末までの販売分について会計管理（共同計算方式）を行った結果、精算可
能財源が確保されましたので、以下の概要の通り、最終精算金を令和２年１２月４日にお支払
いいたしました。カントリー出荷につきましては、三次払いの金額に含んでおります。

１．集荷数量が確定する６月末までに販売した残数をＪＡが時価相当額で買い取る。
２．出荷時の「仮単価」と、１２月の「追加金」の２段階によるお支払いに加え、上記１を
もって精算を約１年に短縮する。

３．販売代金・経費の情報開示による透明性の確保と端額を除き全額精算する。

令和元年産島根米の精算結果について

ＪＡしまね出雲地区本部 令和元年産島根米精算概要報告　

ＪＡしまね本店扱い販売数量 トン
販売代金
その他
　　　　合計　Ａ
仮単価・追加金支払い
流通・保管等に係わる経費
事故処理経費
手数料
生産・集荷・販売等に係る経費
需給調整経費
監査委員会費用
その他  
　　　　合計　Ｂ

収入－支出　Ｃ＝Ａ－Ｂ
地区本部への精算　　　Ｄ
共計事業預り金残高　　Ｅ＝Ｃ－Ｄ
翌年産共計繰越　　　　Ｆ
最終精算金　　　　　　Ｇ＝Ｅ－Ｆ

円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵
円／俵

5,349.1
14,431

406
14,837
13,126

637
0

21
117

0
2

72
13,975

862
473
389

2
387

収　入

支　出

※１円以下については四捨五入

（税込）
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すし日本海すし日本海 創業七十有余年まるこ寿司創業七十有余年まるこ寿司 青葉亭青葉亭

大はかや大はかや 山美世山美世

イゲタイゲタ 山田屋山田屋大   惣大   惣

節分スイーツ節分スイーツ

ご予約
承り中

福をまるかぶりつかめ福の神

�宝石箱
〈リビドー洋菓子店〉

（6個入）

各日20個限定

（1本・長さ約15㎝）

100本限定

2,400円本体
価格

〈税込価格2,592円〉
1,200円本体

価格

〈税込価格1,296円〉

�節分ろーる(フルーツ)
〈雲州メモリー〉

100本限定

�節分えごま玉子ロール
〈ジョリカドー〉

（1尾）
�うなぎ蒲焼 

（1本・長さ約16㎝）
（1本・長さ約12㎝）

741円本体
価格

〈税込価格800円〉

100本限定

�ピスタチオと
   いちごのロールケーキ

〈桃源洋菓子工房リール〉

1,389円本体
価格

〈税込価格1,500円〉

人気のケーキを
厳選した
節分限定の
詰め合わせです。

ふんわり生地にフルーツと生クリームを
包みました。

えごまたまごを100%使用したからだに
やさしいふんわりロールケーキです。

3,200円本体
価格

〈税込価格3,456円〉

午後1時以降お引渡し

小泉八雲が
愛したうなぎ

（1人前）

2,084円本体
価格

〈税込価格2,250円〉

�うなぎ弁当（並）
〈大はかや〉 〈山美世〉

炭火焼きが香ばしい大はかや人気のお弁当。

午後1時以降お引渡し

はまやま愛菜はまやま愛菜

�具だくさん
節分太巻き

〈はまやま愛菜〉

（1本・直径約5.5㎝×
　長さ約20㎝）

愛菜特製具だくさんの
おいしい恵方巻！

各日100本限定

午後4時以降お引渡し

100本限定200本限定

200本限定

各200本限定

各日20本限定

�エビカツガーリック巻
〈山田屋〉

大きな海老カツを
使用しガーリック
ソースが決め手の
ボリューム満点の
一品です。

648円本体
価格

〈税込価格699円〉

お渡し日：2/2火限定

�ミックスサラダ巻17極太ロースカツ
〈イゲタ〉〈大惣〉

❶歳徳神巻
〈日本海〉

498円本体
価格

〈税込価格537円〉
500円本体

価格
〈税込価格540円〉

1,500円本体
価格

〈税込価格1,620円〉
630円

〈税込価格680円〉

1,200円
〈税込価格1,296円〉

630円本体
価格

〈税込価格680円〉

（     　 ）1本
直径約5㎝×
長さ約19㎝ （     　 ）1本

直径約5㎝×
長さ約19㎝（       　 ）1本

直径約4.5㎝×
長さ約20㎝

（       　 ）1本
直径約7.5㎝×
長さ約18.5㎝

❾特製海鮮巻

（          ）1本
直径約7㎝×
長さ約19㎝

女性に人気のサラダ巻です。
（ツナ・カニカマ・玉子・きゅうり・レタス・マヨネーズ）

肉厚な極太ロースカツを贅沢
にも巻き込みました！ 特製ソー
スとマヨネーズで味付けした
食べ応えのある一品です。

と し  と く  じ ん  ま き

「えび、うなぎ、サーモン、いか、
たまご、干瓢、椎茸、胡瓜、大葉」
など、たっぷりの厳選した具材
を巻いた贅沢な逸品です。

人気のサーモン、いくら、えび、
いか、うなぎなどを使った節分
限定の豪快な海苔巻です。

しょうゆ・わさび付

直径7.5㎝の
極太巻寿司
食べ応え
じゅうぶん！！

1本・直径約5㎝
×長さ約20.5㎝

1本・直径約5㎝
×長さ約10㎝

本体
価格

本体
価格

1,700円
〈税込価格1,836円〉

本体
価格

❹海鮮巻

❺海鮮巻ハーフ

〈まるこ寿司〉

〈青葉亭〉

節分の日に、「恵方」と呼ばれるその年の福徳をつかさどる歳徳神（としとくじん）という神さまが居る方角に向かって
巻き寿司を切らずに丸かぶりすると、その一年は無病息災に過ごせ、福を呼び込めると伝えられています。

2021年の恵方
南南東

北

西 東

南

2月2日火は
節分

しょうゆ・わさび付

1月31日㈰・2月1日㈪・2日㈫
■恵方巻のご予約は

各店サービス
カウンターにて

■お引き渡し日

※必ずお渡し日・時間をご指定ください。
・午前を希望（午前11時～） ・午後を希望（午後4時～）

1月25日㈪まで承ります
※お申し込みは、ご予約用紙にて各店サービスカウンターまたは担当者までお申し込みください。
※写真はイメージです。実際の商品と異なる場合がございます。

口取　お造り　酢 の 物 　蒸し物　焼き物　鍋物
食事　吸　物　デザート

先 付　口 取　お造り　蒸し物　焼き物　揚げ物　
洋 皿　鍋 物　食 事　  吸 物　  香 物　  デザート

7,000円（税別）

5,000円（税別）

（税別）6,000円

ラピタウェディングパレス

〒６９３－８５８７ 出雲市今市町８７番地　TEL０８５３（２１）６０６３

◆ご自宅での御法要会席をご希望のお客様は、
　仕出し弁当・ギフト等の配達も承ります。
◆ギフト（ハム、かまぼこ、お茶、和洋菓子、パン等)のご用命も承ります。
◆飲食に対しまして、サービス料10％申し受けします。
◆お土産等に対しましては、サービス料は頂きません。

ご利用代金お支払いの際には、
おさいふカードにポイント加点いたします。

ラ
ピ
タ
御
法
要
会
席

ラ
ピ
タ
で
は
、季
節
の
味
覚
を
盛
り
込
ん
だ
お
料
理
で
、故
人
の
在
り
し
日
を

お
偲
び
い
た
だ
け
る
よ
う
、各
種
お
も
て
な
し
の
ご
用
意
を
さ
せ
て
い
た
だ
い
て
お
り
ま
す
。

〈ご利用者様へのお願い〉

感染拡大防止対策については万全を期しておりますが、ご利
用者の皆様にもご協力をいただき、安全・安心の運営をして
まいります。

ご利用の際はマスクの着用をお願いします。 間隔をあける 消毒液の設置 マスクの着用 室内の換気

※写真は全てイメージです。 

先　付

口　 取

お造り

酢の物

蒸し 物

胡麻豆腐

盛合せ

朝どれ鮮魚のお刺身

もずく

ベシャメルソースの
洋風茶碗蒸し

焼 き 物

鍋 　 物

お 凌 ぎ

食 　 事

吸 　 物

デザート

サーモンの西京焼き

寄せ鍋

とろろ茶そば

ちらしずし

季節のお吸物

フルーツゼリー ※おしながきは全て一例です。

桔梗
ききょう

椿
つばき

白百合
しらゆり

送迎無料
10名以上で

（税別）4，500円法要仕出し弁当

仕出し弁当
宅配承ります。

ご自宅法要
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すし日本海すし日本海 創業七十有余年まるこ寿司創業七十有余年まるこ寿司 青葉亭青葉亭

大はかや大はかや 山美世山美世

イゲタイゲタ 山田屋山田屋大   惣大   惣

節分スイーツ節分スイーツ

ご予約
承り中

福をまるかぶりつかめ福の神

�宝石箱
〈リビドー洋菓子店〉

（6個入）

各日20個限定

（1本・長さ約15㎝）

100本限定

2,400円本体
価格

〈税込価格2,592円〉
1,200円本体

価格

〈税込価格1,296円〉

�節分ろーる(フルーツ)
〈雲州メモリー〉

100本限定

�節分えごま玉子ロール
〈ジョリカドー〉

（1尾）
�うなぎ蒲焼 

（1本・長さ約16㎝）
（1本・長さ約12㎝）

741円本体
価格

〈税込価格800円〉

100本限定

�ピスタチオと
   いちごのロールケーキ

〈桃源洋菓子工房リール〉

1,389円本体
価格

〈税込価格1,500円〉

人気のケーキを
厳選した
節分限定の
詰め合わせです。

ふんわり生地にフルーツと生クリームを
包みました。

えごまたまごを100%使用したからだに
やさしいふんわりロールケーキです。

3,200円本体
価格

〈税込価格3,456円〉

午後1時以降お引渡し

小泉八雲が
愛したうなぎ

（1人前）

2,084円本体
価格

〈税込価格2,250円〉

�うなぎ弁当（並）
〈大はかや〉 〈山美世〉

炭火焼きが香ばしい大はかや人気のお弁当。

午後1時以降お引渡し

はまやま愛菜はまやま愛菜

�具だくさん
節分太巻き

〈はまやま愛菜〉

（1本・直径約5.5㎝×
　長さ約20㎝）

愛菜特製具だくさんの
おいしい恵方巻！

各日100本限定

午後4時以降お引渡し

100本限定200本限定

200本限定

各200本限定

各日20本限定

�エビカツガーリック巻
〈山田屋〉

大きな海老カツを
使用しガーリック
ソースが決め手の
ボリューム満点の
一品です。

648円本体
価格

〈税込価格699円〉

お渡し日：2/2火限定

�ミックスサラダ巻17極太ロースカツ
〈イゲタ〉〈大惣〉

❶歳徳神巻
〈日本海〉

498円本体
価格

〈税込価格537円〉
500円本体

価格
〈税込価格540円〉

1,500円本体
価格

〈税込価格1,620円〉
630円

〈税込価格680円〉

1,200円
〈税込価格1,296円〉

630円本体
価格

〈税込価格680円〉

（     　 ）1本
直径約5㎝×
長さ約19㎝ （     　 ）1本

直径約5㎝×
長さ約19㎝（       　 ）1本

直径約4.5㎝×
長さ約20㎝

（       　 ）1本
直径約7.5㎝×
長さ約18.5㎝

❾特製海鮮巻

（          ）1本
直径約7㎝×
長さ約19㎝

女性に人気のサラダ巻です。
（ツナ・カニカマ・玉子・きゅうり・レタス・マヨネーズ）

肉厚な極太ロースカツを贅沢
にも巻き込みました！ 特製ソー
スとマヨネーズで味付けした
食べ応えのある一品です。

と し  と く  じ ん  ま き

「えび、うなぎ、サーモン、いか、
たまご、干瓢、椎茸、胡瓜、大葉」
など、たっぷりの厳選した具材
を巻いた贅沢な逸品です。

人気のサーモン、いくら、えび、
いか、うなぎなどを使った節分
限定の豪快な海苔巻です。

しょうゆ・わさび付

直径7.5㎝の
極太巻寿司
食べ応え
じゅうぶん！！

1本・直径約5㎝
×長さ約20.5㎝

1本・直径約5㎝
×長さ約10㎝

本体
価格

本体
価格

1,700円
〈税込価格1,836円〉

本体
価格

❹海鮮巻

❺海鮮巻ハーフ

〈まるこ寿司〉

〈青葉亭〉

節分の日に、「恵方」と呼ばれるその年の福徳をつかさどる歳徳神（としとくじん）という神さまが居る方角に向かって
巻き寿司を切らずに丸かぶりすると、その一年は無病息災に過ごせ、福を呼び込めると伝えられています。

2021年の恵方
南南東

北

西 東

南

2月2日火は
節分

しょうゆ・わさび付

1月31日㈰・2月1日㈪・2日㈫
■恵方巻のご予約は

各店サービス
カウンターにて

■お引き渡し日

※必ずお渡し日・時間をご指定ください。
・午前を希望（午前11時～） ・午後を希望（午後4時～）

1月25日㈪まで承ります
※お申し込みは、ご予約用紙にて各店サービスカウンターまたは担当者までお申し込みください。
※写真はイメージです。実際の商品と異なる場合がございます。

口取　お造り　酢 の 物 　蒸し物　焼き物　鍋物
食事　吸　物　デザート

先 付　口 取　お造り　蒸し物　焼き物　揚げ物　
洋 皿　鍋 物　食 事　  吸 物　  香 物　  デザート

7,000円（税別）

5,000円（税別）

（税別）6,000円

ラピタウェディングパレス

〒６９３－８５８７ 出雲市今市町８７番地　TEL０８５３（２１）６０６３

◆ご自宅での御法要会席をご希望のお客様は、
　仕出し弁当・ギフト等の配達も承ります。
◆ギフト（ハム、かまぼこ、お茶、和洋菓子、パン等)のご用命も承ります。
◆飲食に対しまして、サービス料10％申し受けします。
◆お土産等に対しましては、サービス料は頂きません。

ご利用代金お支払いの際には、
おさいふカードにポイント加点いたします。

ラ
ピ
タ
御
法
要
会
席
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で
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お
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〈ご利用者様へのお願い〉

感染拡大防止対策については万全を期しておりますが、ご利
用者の皆様にもご協力をいただき、安全・安心の運営をして
まいります。

ご利用の際はマスクの着用をお願いします。 間隔をあける 消毒液の設置 マスクの着用 室内の換気

※写真は全てイメージです。 

先　付

口　 取

お造り

酢の物

蒸し 物

胡麻豆腐

盛合せ

朝どれ鮮魚のお刺身

もずく

ベシャメルソースの
洋風茶碗蒸し

焼 き 物

鍋 　 物

お 凌 ぎ

食 　 事

吸 　 物

デザート

サーモンの西京焼き

寄せ鍋

とろろ茶そば

ちらしずし

季節のお吸物

フルーツゼリー ※おしながきは全て一例です。

桔梗
ききょう

椿
つばき

白百合
しらゆり

送迎無料
10名以上で

（税別）4，500円法要仕出し弁当

仕出し弁当
宅配承ります。

ご自宅法要
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