
隠岐地区本部

島の香り隠岐藻塩米、
隠岐の藻塩詰め合わせ

商品番号 04-001

藻塩米450ｇ×2袋  藻塩 25ｇ×3袋

1,700ポイント

隠岐どうぜん地区本部

「隠岐の藻塩」は海草（アラメ）と隠岐近海の海水を薪釜で煮
詰め精製し、1トンの海水からわずか20㎏しか出来ない貴重
な海塩、そのミネラル豊富な藻塩を散布し栽培した「島の香
り 隠岐藻塩米」を贅沢なセットにしました。お米は甘みと香
り、しっかりした食感が特徴で、冷めても美味しく、おにぎりな
どでも更に美味しく召し上がれます。

こじょうゆ 500g×4

隠岐島海士町の郷土料理に欠かせないの
が「こじょうゆ味噌」。醤油のうま味と香りが
味噌の風味と溶け合ったこじょうゆ味噌は
海士町独特の調味料です。味噌の材料であ
る大豆と塩。そして醤油の材料である大豆、
小麦、塩、水。こじょうゆ味噌はこれら両方の
素材を使って作られ、そのままでも食べられ
る万能調味料です。

海士町こじょうゆ（なめみそ）
商品番号 05-004 3,000ポイント

小麦小麦

冷蔵
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