
隠岐地区本部

島の香り隠岐藻塩米、
隠岐の藻塩詰め合わせ

商品番号 04-001

藻塩米450ｇ×2袋  藻塩 25ｇ×3袋

1,700ポイント

隠岐どうぜん地区本部 島の周りは「さざえ」が豊富にあり、島ではカレーの具に｢さざえ」
を使います。サザエの肝をすり潰してつくった「さざえバター」仕
上げで「コク」と「うま味」がでています。島じゃみんなが食べてい
るおいしい常識。ぜひ一度お召し上がりください｡

島じゃ常識さざえカレー 200g×3食
さざえ入こじょうゆみそ 100g×2瓶

島の周りは「さざえ」だらけ。
そこでさざえを使った加工
品を詰め合わせにしました。
おなじみの島じゃ常識さざ
えカレー3食とスライスした
さざえを海士町の調味料と
言えるこじょうゆ味噌に砂
糖、清酒等で和えた漁師の
逸品さざえ入こじょうゆ味噌
をセットにしました。コリコリ
した食感をご堪能ください。

「隠岐の藻塩」は海草（アラメ）と隠岐近海の海水を薪釜で煮
詰め精製し、1トンの海水からわずか20㎏しか出来ない貴重
な海塩、そのミネラル豊富な藻塩を散布し栽培した「島の香
り 隠岐藻塩米」を贅沢なセットにしました。お米は甘みと香
り、しっかりした食感が特徴で、冷めても美味しく、おにぎりな
どでも更に美味しく召し上がれます。

200g×5食

島じゃ常識さざえカレー

商品番号 05-001
3,400ポイント

隠岐どうぜん・さざえセット

商品番号 05-002
4,000ポイント

島じゃ常識さざえカレー 200g×3食　海士町産こしひかり 1㎏

「さざえ」を使った島じゃ常識さざえカレー3食とミネラルたっぷり
の海士町産こしひかり1kgのセット。海士町産のご飯とさざえカ
レーは相性抜群。ぜひお召上がりください。

海士町カレーセット

商品番号 05-003 2,800ポイント

こじょうゆ 500g×4

隠岐島海士町の郷土料理に
欠かせないのが「こじょうゆ味
噌」。醤油のうま味と香りが味
噌の風味と溶け合ったこじょう
ゆ味噌は海士町独特の調味
料です。味噌の材料である大
豆と塩。そして醤油の材料で
ある大豆、小麦、塩、水。こじょ
うゆ味噌はこれら両方の素材
を使って作られ、そのままでも
食べられる万能調味料です。

海士町こじょうゆ（なめみそ）
商品番号 05-004 3,000ポイント

こじょうゆ 500g×2袋　さざえ入こじょうゆみそ 100g×2瓶

海士町の調味料と言える
こじょうゆ味噌500g×2
袋とこじょうゆ味噌に砂
糖、清酒等とたっぷりのさ
ざえを和えた漁師の逸品
さざえ入こじょうゆ味噌2
瓶をセットにしました。
あったかご飯や焼きおに
ぎり、きゅうり等に付けて
お召上がりください。

こじょうゆ2袋・さざえこじょうゆ2瓶
商品番号 05-005 3,500ポイント
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